Frankisches Bauerngerauchertes

Unser Bauerngerduchertes wird mit grobkdrnigem Meersalz trocken gesalzen und {iber Buchenholz dunkel gerduchert. Ein halbes Stiick a
500g im Vakuum verpackt. Darf bei keiner frankischen Brotzeit fehlen, gerne auch mit Gewtirzgiirkchen!

Wird verzichten bewusst auf die Verwendung von deklarationspflichtigen Zusatzstoffen aufier Nitritpokelsalz und dieser Artikel ist frei von
Allergenen. Das Mindesthaltbarkeitsdatum betragt 88 Tage bei Lagerung unter 4°C.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 500 g Unzubereitet pro Portion 100 g
Brennwert kj 5600 kj Brennwert kj 5600 kj
Brennwert kcal 1350 kcal Brennwert kcal 1350 kcal
Fett 63¢g Fett 63¢g
davon gesattigte 245¢g davon gesattigte 245¢g
Fettsauren Fettsauren
Kohlenhydrate 5¢g Kohlenhydrate 5g
davon Zucker 5¢g davon Zucker 5g
Eiweil 124 ¢ Eiweil 124 ¢g
Salz 21g Salz 21g

Zusatzliche Informationen

Zutaten:

Schweinefleisch, Speisesalz, Zucker, Dextrose, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, Reifekulturen, natiirliches Aroma,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit, natiirlicher Rauch.
Zur Herstellung von 100 g Schinkenspeck werden 122 g Schweinefleisch verwendet.
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