
Liebold’s „Weißwurst“

Ob Ur-Bayer oder nur zu Besuch, jeder kennt die Weißwurst in seiner typischen Form. Das traditionelle Ritual die Weißwurst zu „zuzeln“, ist
ebenfalls bekannt. Man würde uns bestimmt für verrückt erklären das Weißwurstfrühstück neu zu erfinden, aber das Weizen und die Breze
bleibt! Statt der Haut gibt es dafür die Dose und diese Weißwurst fühlt sich im Ofen wohl. 45 Minuten bei 150 Grad und man wird mit einem
Gaumenschmauß belohnt, den man nie wieder vermissen möchte.
Unser Ofenleberkäse ist sowohl laktosefrei als auch glutenfrei. Wir verzichten bei unserer Weißwurst komplett auf deklarationspflichtige 
Zusatzstoffe. Das Mindesthaltbarkeitsdatum beträgt 180 Tage.
Die Dosen sind bei 7 °C zu lagern.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 400 g

Brennwert kj 5080 kj

Brennwert kcal 1212 kcal

Fett 120 g

davon gesättigte
Fettsäuren

36 g

Kohlenhydrate 4 g

davon Zucker 4 g

Eiweiß 38 g

Salz 8 g

Unzubereitet pro Portion 100 g

Brennwert kj 5080 kj

Brennwert kcal 1212 kcal

Fett 120 g

davon gesättigte
Fettsäuren

36 g

Kohlenhydrate 4 g

davon Zucker 4 g

Eiweiß 38 g

Salz 8 g

Zusätzliche Informationen

Zutaten:

Schweinefleisch 55% und Rindfleisch 5%, Trinkwasser, Speck, Speisesalz, Gewürze (u. A. Senfmehl), Petersilie/Schnittlauch, Würze,
Dextrose, Maltodextrin, Reisstärke, flüssige Speisewürze (Raps-, Maishydrolysat), natürliches Aroma.
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